
お届け期間

 年末年�����メニュー  

ご注⽂は
お電話で

ご予�受付中�

0120 -71 -1662
【受付時間】9:00〜19 :30 �お気軽にお問合せください。

��オードブル  ⼆�セット
【 3〜4�前】
10,800円

2022年12 /24 (⼟)〜 2023年1 /3 (⽕) ご予約はお届けの２営業⽇前まで承ります。2023年1/1 (⽇)は休業させていただきます。

仕�し・�⽯料理の���が�る年末年�だけの��料理。

※��予�制。���に�し��、予��め切りとなります。  

【上�】

パプリカムースと⼩エビのカクテル キャビア�え、いち
ごのムース、�の⾹草焼き 彩り野菜�え、三元�のカツ
レツ ��ジェノバソース、⽜⾁のリエット クラッカーを
�えて、�鴨ロースのスモーク、スモークチーズ

【下�】

帆立のマリネ 、有頭�⽼、和⽜のグリエ、彩りトマト ス
イートジュレ ミント⾵、チキンガランティーヌ、ラタト
ゥイユ、�のトマト煮�み タルト仕立て、スモークサー
モン

���⼨(�)：32.8㎝×17.2㎝×H4.9㎝×2�

(��)

�式H P F a c e b o o k I n s t a g r a mご予約はお届けの
２営業⽇前まで
承ります。



 年末年�����メニュー  ご予�受付中�

ご注⽂は
お電話で

お届け期間

【配達地域】横浜市内(配達料無料)
・完全予約制で数量限定の為、お早⽬のご予約をお願い致します。
 尚、限定数量に達し次第、予約を締め切らせていただきます。
・特別企画商品の為、内容の変更は出来ません。
・⾷材や容器の仕様を変更することがございます。
・天候や道路状況等により、お届けが⼤幅に遅れたり配達できないことがございます。

�式H P

伊��⽼と

 鯛の�籠盛り
8,640円

煮 物
2,160円

0120 -71 -1662
【受付時間】9:00〜19 :30 �お気軽にお問合せください。

F a c e b o o k I n s t a g r a m

2022年 2023年12 /24 (⼟) 1 /3 (⽕)〜 ご予約はお届けの２営業⽇前まで承ります。
2023年1/1 (⽇)は休業させていただきます。

鮪 中トロ、鮪 ��、
イカ、カンパチ、有頭�⽼、

サーモン、�、ウニ、

イクラ、�の�、��、

鯛、⽟�焼き

お⼿軽にプロの味が�しめ

ます。

鯛は召し上がり易く切�に

して尾頭と共に焼き物に。

ボイルした伊��⽼と、

あしらいを�えて�在�の

ある籠盛りに仕上げました。

籠�(�)：17.8㎝

���⼨(�)：30.0㎝×23.5㎝

お�司
【�� 5〜6�前】
19,440円 (��) (��)

(��)

���⼨(�)：37.1㎝×30.2㎝

���⼨(�)：21.5㎝×11.5㎝

【3〜4�前】

鮪 中トロ、鮪 ��、
イカ、カンパチ、有頭�⽼、

サーモン、�、ウニ、

イクラ、�の�、��、

鯛、⽟�焼き

お�司
【�� 3〜4�前】
12,960円 (��)

60貫

36貫

ご予約はお届けの
２営業⽇前まで
承ります。


